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Document 1

RESERVATION DE BANQUET
SARL La Toque d'or Société TAC
Place de la Marine 10 rue de Surcouf
50 300 AVRANCHES 50300 AVRANCHES
RCS St Lo 471 875 693

est convenu ce qui suit entre les deux parties nommées ci dessus :

Repas du Lundi 15 mai 2007 dans la salle des fétes d'Avranches & partir de 19 h, service &
table y compris l'apéritif.

La toque d'or se charge de fournir le repas, le matériel (hors tables et chaises), le linge, le
service et le personnel pour 120 personnes et les états des lieux de la salle des fétes.

La société TAC se charge de louer la salle des fétes (comprenant 12 tables ovales de 2,80 m
de long et 1 m de large et 120 chaises).

Menu boissons comprises a 100 € TTC par personne :

Croustillant d'Andouille de Vire AOC Pommeau

6 huftres de St Vaast au sabayon de cidre AOC St Romain 2003
Filets de Sole Normande

Trou Normand

Canard a la Rouennaise AOC St Emilion 6rand Cru 1997
Chéteau Mazerat
Camembert de Normandie mariné

Douillons aux Pommes AOC Champagne

Cafés mignardises
Cavaldos, Bénédictine

Un montant de 2 400 € a été versé comme arrhes au 15 avril 2007 par la société TAC.

Bon pour accord Bon pour accord
Lu et approuvé Lu et approuvé
SARL La Toque d'or Société TAC
Mr CALOT Mr TOLEVA
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Annexe 1

Bon de commande matériel et linge Banquet société" TAC "du 15/05/2007 120 cts
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Verres d vin blanc
Verres a vin rouge

Verres a eau
Fliites
Verres a Porto

Verres a dégustation

Assiettes Porcelaine
Grandes Assiettes

Assiettes de MEP

Assiettes & entremets
Assiettes a pain

Assiettes d'attente

Tasses et Sous tasse a café

Couverts
Grandes fourchettes

Grand couteaux

Pinces

Fourchettes a huitres

Fourchettes & entremets

Couteaux & entremets

Cuilléres a entremets

Fourchettes a poisson

Couteaux a poisson

Cuilléres a sauce

Petites cuillére café

Divers

Nappes 3,40 m x 1,60 m
Serviettes

Torchons

Corbeilles & pain
Ménages

Stands & vin

Seaux 4 vin

Dessous de carafe
Cendriers
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Annexe 2

Bon de commande denrées : Banquet Société TAC du 15/05/2007 120 clients

Liquides

Désignation ] Justification (calcul) I Quantité | Unité

Vins

Eaux

Apéritif, café, digestifs
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Annexe 2 bis

Bon de commande denrées :

Banquet Société TAC du 15/05/2007 120 clients

Solides
Désignation Justification (calcul) Quantité | Unité
Pain
B.O.F.
Divers
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Annexe 3

Besoin en personnel :

Banquet Société TAC du 15/05/2007 120 clients

Postes de travail

Nombre

Fonction
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conformément aux articles L.111-1 et suivants du Code de la propriété intellectuelle.
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