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Corrigé	du	sujet	d'examen	-	BP	Restaurant	-	U50	-	Arts

appliqués	à	la	profession	-	Session	2017

Correction	Épreuve	E5	-	Arts	Appliqués	à	la	Profession	-

Brevet	Professionnel

Diplôme	:	Brevet	Professionnel	

Matière	:	Arts	du	Service	et	Commercialisation	en	Restauration	

Session	:	2017	

Durée	:	1h00	

Coefficient	:	1

Correction	de	l'exercice	par	question

1.	Analyse	:	Tradition	et	Contemporanéité

Cette	partie	vise	à	analyser	un	bahut	hybride	et	à	proposer	un	décor	d’assiette	illustrant	le	contraste	entre

tradition	et	contemporain.

1.1.	Analyse	formelle

Question	1	:	Identification	des	matériaux

Rappel	:	Identifier	les	matériaux	composants	chacune	des	parties	du	bahut.

Partie	gauche	:	Chêne	sculpté

Partie	droite	:	Stratifié

Question	2	:	Croquis

Rappel	:	Croquer	la	silhouette	et	les	composants	formels	de	chacune	des	parties	du	bahut.

Suggestions	 :	 Utilisez	 un	 calque	 pour	 superposer	 le	 croquis.	 Dessinez	 d’abord	 les	 contours	 principaux	 et

ensuite	les	détails	internes.	Les	élèves	doivent	montrer	la	silhouette	générale	et	les	détails	architecturaux	du

bahut	(formes	sculptées,	finitions).

Question	3	:	Style

Rappel	:	Qualifier	le	style	de	chaque	partie.

Partie	gauche	:	Style	ancien	(tradition)

Partie	droite	:	Style	moderne	(contemporain)

1.2.	Analyse	chronologique

Cette	question	demande	de	classer	les	représentations	de	la	plus	réaliste	à	la	plus	schématique.

1.	‘NATURE	MORTE	AU	BUFFET	VERT’,	HENRI	MATISSE,	1928	(le	plus	réaliste)

2.	‘PECHES	ET	RAISINS’,	ANNE	VALLAYER-CASTER,	1750

3.	‘POIRES	ET	AU	PICHET’,	PABLO	PICASSO,	1960

4.	‘BANANAS	AND	GRAPEFRUITS’,	ROY	LICHTENSTEIN,	1972	(le	plus	schématique)

2.	Projet

2.1.	Méthodologie



Cette	section	traite	de	la	simplification	d'un	détail	de	l'assiette.

Les	élèves	doivent	suivre	les	étapes	suivantes	:

1.	 Observer	la	figure.	Choisissez	un	détail	essentiel.

2.	 Détourer	la	figure	(utilisation	du	calque	possible).

3.	 Exagérer	une	caractéristique	en	augmentant	un	élément	du	motif.

4.	 Géométriser	la	forme	pour	créer	un	motif	harmonieux	et	contemporain.

2.2.	Recherches

Cette	partie	est	en	lien	avec	la	technique	utilisée	pour	le	dessin	de	l’assiette.

Utilisez	des	crayon	et	papier	pour	faire	des	esquisses	et	tester	différents	motifs.	Les	élèves	doivent	s'assurer

que	leurs	motifs	respectent	les	contraintes	de	tradition	et	d’hybridation	avec	le	contemporain.

2.3.	Finalisation

1.	Réaliser	la	partie	manquante	en	s’inspirant	de	la	partie	contemporaine	du	bahut.	Utiliser	des	géométries

du	meuble	comme	guide	pour	le	contour	de	l’assiette.

2.	 Dessiner	 l’ornement	 intérieur	 en	 réutilisant	 des	 motifs	 inspirés	 de	 l’analyse	 effectuée	 au	 début.	 Il	 est

essentiel	de	rester	fidèle	à	l’esprit	de	l’œuvre	tout	en	apportant	une	touche	personnelle.

3.	Couleur	:	Mise	en	couleur	de	l’assiette	en	respectant	le	principe	de	contraste	(couleurs	complémentaires,

chaudes/froides,	vives/pastels).

Réponses	finales	:

1.	Matériaux	identifiés	:

Partie	gauche	:	Chêne	sculpté

Partie	droite	:	Stratifié

3.	Styles	:

Partie	gauche	:	Style	ancien

Partie	droite	:	Style	moderne

Conseils	pratiques	pour	l'épreuve	:

Gérez	votre	temps	efficacement,	consacrez	environ	15-20	minutes	à	chaque	question	pour	une

réflexion	complète.

Utilisez	des	croquis	et	travaillez	sur	plusieurs	échantillons	de	motifs	pour	explorer	les

possibilités	créatives.

Utilisez	un	vocabulaire	précis	lors	de	la	description	des	matériaux	et	des	styles	pour	montrer

l’étendue	de	vos	connaissances.

Relisez	vos	réponses	pour	corriger	les	erreurs	éventuelles	et	assurer	la	clarté	de	vos	idées.

Présentez	vos	croquis	de	manière	soignée	et	visible	;	cela	peut	faire	une	différence	dans	la

notation	finale.
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